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Technicky list EVOLUTION MAX1011 b 1

TECHNICKY | evolution

LIST MAX1011 b

Maximalni vyhody bez kompromisu.
Nejpokrocilejsi model fady Evolution
s 10" displejem SmartTouch.
Ovladani, maximalni u€innost
a uzivatelsky komfort.
Automatizace vareni, Wi-Fi.
Konektivita, inteligentni systém péce.

HLAVNI VYHODY TECHNICAL DATA SPECIFICATION
»  TrustBuilt konstrukce | OdoIné konstrukce.

Minimum plastovych dil(i. Bezsparova komora z Kapacita (GN): 10x GN 1/1

prvotfidni nerezi AIS| 316L. Maximalni hygiena.
»  TrueSteam | Perfektni vysledky. Témé&F Kapacita (porce): 151 - 250

nezastavitelny. Dvoustupriovy predehrev.
Vestavény tepelny vyménik. Uspora energie a

vody. Tepelny zdroj: Elektfina
»  ErgoFit | Ergonomicky design. AZ o 39 % mensi
svalova zatéz. Zdravéjsi pohyb pfri praci. Nizsi Rozméry. 932 x 1082 x 894 mm

riziko Urazu a bolesti zad.

»  FastReact Ul | Rychlé a intuitivni rozhrani.
Bleskova odezva. Setfi &as a nervy personélu.

Celkovy pFikon: 18,7 kW

Vyvije€ pary: b - boiler

Vylepsené uzivatelské rozhrani a uzivatelsky zazitek »  Optimalizovany systém vyroby pary

Vykonnéjsi motory a konvertory »  VylepSena funkce SmartRegulation
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Chut jako srdcova zalezitost

»

TrueSteam | Perfektni vysledky. TéEmé&F nezastavitelny.
Dvoustupnovy predehfev. Vestavény tepelny vyménik.
Uspora energie a vody.

Vice rychlosti ventilatoru | Pfesné fizeni nastaveni proudéni
vzduchu. Vhodné pro viechny druhy pokrm0. Bezpe¢nostni
brzda pfi otevreni dvefi.

5D PrecisionCooking | Optimalizuje kli¢ové oblasti vafeni:
teplotu, vihkost, proudéni vzduchu, ¢as a chytrou regulaci.
Spokojeni stavnici.

PreciseHumidity | Aktivni regulace vihkosti. Konzistentni
vysledky. Maximalizovana vytéznost.

DynaAirFlow | Rovnomé&rn&jsi vareni. Zvy3ena kapacita. Vice
prostoru mezi zasuvy.

Elektronicky ovladana klapka | Optimalizované odvih&ovani.
Kfupavéjsi na povrchu. Dozlatova upeceno. Nizsi
energetické ztraty.

Teplotni sonda | Pfesna kontrola teploty jadra potraviny.
Perfektni vysledky. Dodrzovani hygienickych predpist.

EasyCooking | Privodce varenim. Prednastavené programy
a technologie. Skvélé vysledky. Pro kazdého. Snadno a
rychle.

OnlineMenu | Stovky Retigo receptl z celého svéta. Snadny
pristup s filtry a vyhledavanim. Bezplatna inspirace.

DeltaT vafeni | Dokonale propecené velké kusy. Bez rizika
nedovareni. Nizké hmotnostni ztraty. Uspora €asu a drahych
surovin.

Extra programy | Sou&asti EasyCooking. Sous-vide. Suseni.
Sterilizace. Vareni pres noc, konfitovani ¢i uzeni. Ozvlastnéni
menu.

GoldenTouch | Dozlatova upecené a kiupavé. Skvélé
vysledky pro kazdého.

Moje ovladani | Uprava hlavni obrazovky dle vés. Nastaveni
uzivatelskych profild. Vase rozvrzeni tlacitek. Vase vychozich
hodnoty vareni.

Taktovani ventilatoru | Automatické Fizeni ventilatoru pro
lepsi rovnomérnost a Setrné proudéni vzduchu.

Planovaci kalendaf | Planovani vareni. Kli¢ova udrzba.
Zajistuje hygienu a posiluje provozuschopnost.

Zisk pod kontrolou

»

Pé&e | Kompletni péce: myti, odvapnéni, Gdrzba, diagnostika,
notifikace.

Evo odvapnéni | Moznost pouzivani i bez zmék&ovace.
Smyslupné do prechodné tvrdosti vody do 10 °dH.

EvoCleaning | Automatické Cisténi. Cenové vyhodné.
Oplachuje, odvapriuje a chréni. Obsahuje antikorozni latky.

Ecologic | Snizuje spotfebu energie a vody az o 10 % oproti
predchozi generaci. Trojité prosklené dvefe. 50 mm izolace.
Vestavény vymeénik tepla. Transparentni data o spotfebé na
displeji.

Pfipojeni k internetu | Vzdaleny pfistup a ovladani. Moznost
automatickych aktualizaci SW. MoZnost vzdalené servisni
podpory.

CombiOnline | Jednoduché a bezpe&né pfipojeni. Sprava
receptd. Ovlddani na dalku. Statistiky provozu. Spotfeby pod
kontrolou. Bezplatné.
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Lehkost i pFi plném nasazeni

»

Maximalni poé&et programti / krokd v programu: 1000/20

ErgoFit | Ergonomicky design. Az o 39 % mensi svalova
z4téz. Zdravéjsi pohyb pfi praci. Nizsi riziko Urazu a bolesti
zad.

FastReact Ul | Rychlé a intuitivni rozhrani. Bleskova odezva.
Setfi as a nervy personalu.

Ruéni sprcha | Snadné podlévani. PohodIné dopliovani
gastronadob. Rychly oplach.

Ohfej & Udrzuj | Regenerace a udrzovani. Pfimo z hlavni
obrazovky. Rychly pfistup. Vétsi flexibilita. Uspora ¢asu.

Pfiprav teplotu | Rychlé chlazeni. Rychly pfistup z hlavni
obrazovky. Pozadovana teplota je pripravena, kdykoli
potfebujete.

Casovani zasuvi | Priprava vice pokrmd najednou. Moznost
Casovace Ci teploty jadra. Nastavitelné pro kazdy zasuv
nebo vice GN na zasuvu.

Oblibené & Posledni | Opétovné pouziti nejéastéji
pouzivanych €i naposledy pouzitych programui.
Zjednoduseni procesu. Setfi as.

Touch & Cook Menu | Dotykem na obrazek vafim. Maximalni
jednoduchost. Stabilni vysledky bez ohledu na sménu. Bez
znalosti ¢estiny.

Funkce u&eni | Uklada za vas zmény provedené béhem
procesu. Ideélni pro precizni vyladéni vysledkl. Spokojeni
stravnici.

Panoramatické dvefte | Siroky prahled dvefmi. Vysledky pod
dohledem. Bez nutnosti otevirani dveri. Skvélé pro oteviené
kuchyné.

Multitasking | Ovladani jinych funkci b&hem vareni. Pfiprava
receptu. Kontrola HACCP. Uspora &asu.

Jistota pod tlakem

»

SteamSecure Boiler | Automaticka péce o bojler. Napojen na
tepelny vyménik. Zalozni zdroj pary pro jistotu nepretrzitého
provozu.

TrustBuilt konstrukce | Odolna konstrukce. Minimum
plastovych dild. Bezsparova komora z prvotfidni nerezi AlSI
316L. Maximalni hygiena.

LED osvétleni komory | Jasné osvétleni. V realnych barvach.
Pro skvély prehled. Testovano pro dlouhou Zivotnost.

Stav zafizeni | Stav zafizeni v readlném Case. Skére zdravi
na hlavni obrazovce. Podpora bezproblémového provozu.
Uspora nakladl.

Integrovany odlu€ova¢ tuku | Minimalizuji zadpach koufe
a spaleného tuku. Cistsi prostfedi pro vareni. Idealni pro
oteviené kuchyné.

HACCP zaznamy | Okam?Zité zaznamy kritickych bodu.
Snadny pristup. Prokazuje dodrzovani hygienickych
predpisu.
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SPECIFIKACE

Energie
Vyvijec€ pary
Kapacita
Kapacita jidel na vydej
Rozte€ zasuvi
Maximalni mnozZstvi na zasuv
Maximalni kapacita*
Rozméry (3 x v x h)
Hmotnost (bez obalu)
Hmotnost (s obalem)
Celkovy prikon
Tepelny ptikon
Jmenovity topny ptikon (plyn G20)
PFikon vyvijece pary
Jisténi
Napajeni
Doporuceny privod HO7RN-F
PFipojka vody/odpadu
Tlakova hadice
Tlak vody [bar]
PFipojka plynu
Hluénost

Teplota

electricity
boiler
10 x GN1/1
151-250
70 mm
15 kg
55 kg
932 x 1082 x 894 mm
152 kg
18,7 kW
18 kW
18 kW
32A
3N~/400V / 50-60 Hz
5G4
G 3/4"| 50 mm
1/2"
2,0-6,0
do 70 dBa
30-300°C

* Uvedend maximalni kapacita musi byt rovnomérné rozlozena!

VOLITELNE NAPETI

3~/230V / 50-60 Hz

Jmenovity topny pfikon (plyn G20)

Doporuceny pfivod HO7RN-F

Celkovy ptikon
Tepelny pt¥ikon

PFikon vyvijece pary

Jisténi

Web

www.retigo.com

Adresa

KVALITA VODY

Vstupni tlak
Tvrdost vody (WH)
Celkové mnozstvi rozpusténych latek
pH
Chlér volny
Chlér celkovy
Chloridy
Zelezo

Oxid kfemicity

Lan 2310, Roznov pod Radhostém, 756 61

3

200-600 kPa (2-6 bar)
< 5°dH
40 < 150 ppm (mg/I)

70-8.5

< 0.1 ppm (mg/l)

< 0.1 ppm (mg/I)

< 40 ppm (mg/l)

< 0.1 ppm (mg/I)

< 13 ppm (mg/1)

SPOTREBA VODY

Primérna spotfeba upravené vody bez myti (I/hod)

Primérna spotfeba upravené vody véetné myti (I/hod)

0,45

Maximalni moZny pritok upravené vody (I/min)

Priimérna spotfeba neupravené vody bez myti (1/hod)

Maximalni mozny pritok neupravené vody (I/min)

18,7 kW
18 kW

18 kW
50 A
4G10
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ROZMERY

Produkt bez obalu
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BEZPECNOSTNI ODSTUPY

Zadni strana
Leva strana

Prava strana

50 mm (2")
50 mm (2")
50 mm (2")
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