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Ovládání

* Max provozní teplota 

Systém tvorby páry

TrueSteam | Perfektní výsledky. Dvoustupňový 
předehřev. Vestavěný tepelný výměník.  Úspora 
energie a vody.

SteamSecure Bojler | Automatická péče o bojler. 
Napojen na tepelný výměník. Záložní zdroj páry 
pro jistotu nepřetržitého provozu.

Maximální počet programů / kroků v programu

Více rychlostí ventilátoru | Přesné řízení  
nastavení proudění vzduchu. Vhodné pro 
všechny druhy pokrmů. Bezpečnostní brzda při 
otevření dveří. 

5D PrecisionCooking | Optimalizuje klíčové ob-
lasti vaření:  teplotu, vlhkost, proudění vzduchu, 
čas a chytrou regulaci.  Spokojení strávníci.

ErgoFit | Ergonomický design. Až o 39 % menší 
svalová zátěž. Zdravější pohyb při práci.  Nižší 
riziko úrazu a bolesti zad.  

Bleskové ovládání | Rychlé a intuitivní rozhraní. 
Blesková odezva. Šetří čas a nervy personálu. 

Odolná konstrukce | Minimum plastových dílů. 
Bezspárová komora z prvotřídní nerez oceli AISI 
316L. Maximální hygiena.

Evo odvápnění | Možnost používání  i bez 
změkčovače. 

PreciseHumidity | Aktivní regulace vlhkosti. Kon-
zistentní výsledky. Maximalizovaná výtěžnost. 

Dynamické proudění | Rovnoměrnější vaření. 
Zvýšená kapacita. Více prostoru mezi zásuvy. 

Elektronicky ovládaná klapka | Optimalizované 
odvlhčování. Křupavější na povrchu. Dozlatova 
upečeno.  Nižší energetické ztráty.

Teplotní sonda | Přesná kontrola teploty jádra 
potraviny.  Perfektní výsledky. Dodržování 
hygienických předpisů.

Ruční sprcha | Snadné podlévání. Pohodlné dopl-
ňování gastronádob. Rychlý oplach. 

Evo mytí | Automatické čištění. Cenově 
výhodné. Oplachuje, odvápňuje a chrání. 
Obsahuje antikorozní látky.

Snadné vaření | Průvodce vařením.  Přednastave-
né programy a technologie. Skvělé výsledky. Pro 
každého.  Snadno a rychle.

Ohřej & Udržuj | Regenerace a udržování.  
Přímo z hlavní obrazovky. Rychlý přístup. Větší 
flexibilita. Úspora času. 

Alfanumerický LED ovládací
panel s dotykovými tlačítky 

260 °C

Nástřik

✔ 99/9

7

✔

✔

✔

✔

✔

✔  1 bodová

⭕ pevná  
⭕ samonavíjecí

✔

8“ SmartTouch displej 

✔ 260 °C
⭕ 300 °C

TrueSteam nástřik  nebo TrueSteam 
SecureBojler

✔

✔ u bojlerových modelů

✔ 500/20

7

✔

✔

✔

✔  pro TrueSteam SecureBojler
⭕ pro TrueSteam nástřik

✔

✔

✔  1 bodová
⭕ 6ti bodová

⭕ pevná  
⭕ samonavíjecí

✔

✔ Přednastavené programy

✔

10“ SmartTouch displej s podporou gest 

300 °C

TrueSteam nástřik  nebo TrueSteam 
SecureBojler 

✔

✔ u bojlerových modelů

✔ 1000/20

7

✔

✔

✔

✔

✔  pro TrueSteam SecureBojler
⭕ pro TrueSteam nástřik

✔

✔

✔

✔ 6ti bodová

✔ pevná  
⭕ samonavíjecí

✔

✔ Průvodce vařením
✔ Přednastavené programy

✔

Spolehlivý základ pro profesionální 
výkon.

Vysoce spolehlivý a ergonomický 
konvektomat s intuitivním ovládáním 

pomocí tlačítek. evoONE nabízí to 
základní s maximální spolehlivostí. 

✔ Nízká spotřeba, automatické mytí, 
intuitivní ovládání, bezspárová varná 

komora z prvotřídní nerezové oceli AISI 
316L.

→ Důvěřujte jednoduchosti

Více kontroly. Více flexibility. Více 
efektivity.

Univerzální a energeticky úsporný 
konvektomat s chytrým 8“ dotykovým 

displejem SmartTouch, pokročilými 
funkcemi a tvorbou páry s vestavěným 

tepelným výměníkem.
✔ Minimalizovaná spotřeba, automatické 

mytí, ergonomický design, bezspárová 
varná komora z  prvotřídní
 nerezové oceli AISI 316L.

→ Důvěřujte každodenní všestrannosti.

Maximum výhod bez kompromisů.
Nejvyspělejší model řady Evolution 

s chytrým   10“ dotykovým displejem 
SmartTouch, maximální efektivitou a 

komfortem pro uživatele.
✔Automatizace vaření, Wi-Fi připojení, 

chytrý systém péče o zařízení, 
bezspárová varná komora z prvotřídní 

nerezové oceli AISI 316L.
→ Důvěřujte maximálnímu výkonu.
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Připrav Teplotu | Rychlé chlazení. Rychlý přístup 
z hlavní obrazovky. Požadovaná teplota je 
připravena, kdykoli potřebujete.

OnlineMenu | Stovky Retigo receptů z celého 
světa. Snadný přístup s filtry a vyhledáváním. 
Bezplatná inspirace.

Časování zásuvů | Připrava více pokrmů 
najednou. Možnost časovače či  teploty jádra. 
Nastavitelné pro každý zásuv nebo více GN na 
zásuvu. 

Oblíbené & Poslední | Opětovné použití 
nejčastěji používaných či  naposledy použitých 
programů. Zjednodušení procesu. Šetří čas. 

DeltaT vaření | Dokonale propečené velké kusy. 
Bez rizika nedovaření. Nízké  hmotnostní ztráty. 
Úspora času a drahých surovin.

Extra programy | Součástí EasyCooking.  
Sous-vide. Sušení. Sterilizace. Vaření přes noc, 
konfitovaní či uzení. Ozvláštnění menu.

Stiskni & Vař | Dotykem na obrázek vařím.  
Maximální  jednoduchost. Stabilní výsledky 
bez ohledu na směnu. Bez znalosti češtiny. 

Gratinování | Dozlatova upečené a křupavé. 
Skvělé výsledky pro každého.

Funkce učení | Ukládá za vás  změny provedené 
během procesu. Ideální pro precizní vyladění 
výsledků. Spokojení strávníci.

Moje nastavení | Úprava hlavní obrazovky 
dle vás. Nastavení uživatelských profilů. 
Vaše rozvržení tlačítek. Vaše výchozích hodnoty 
vaření. 

Taktování ventilátoru | Automatické řízení  
ventilátoru  pro lepší rovnoměrnost a šetrné 
proudění vzduchu. 

* Panoramatické dveře | Široký průhled dveřmi. 
Výsledky pod dohledem. Bez nutnosti otevírání 
dveří. Skvělé pro otevřené kuchyně.

* LED osvětlení komory | Jasné osvětlení. V 
reálných barvách. Pro skvělý přehled. Testováno 
pro dlouhou životnost.

Stav zařízení | Stav údržby v reálném čase. 
Skóre zdraví na hlavní obrazovce. Podpora 
bezproblémového provozu. Úspora nákladů.

Multitasking | Ovládání jiných funkcí během 
vaření. Příprava receptů. Kontrola HACCP. 
Úspora času. 

Plánovací kalendář | Plánování vaření.  
Klíčová údržba. Zajišťuje hygienu a posiluje 
provozuschopnost.

Integrovaný odlučovač tuku | Minimalizují 
zápach kouře a spáleného tuku. Čistší prostředí 
pro vaření. Ideální pro otevřené kuchyně.

EcoLogic | Sleduje spotřebu energie. 
Transparentní data na displeji. Podporuje 
udržitelný provoz kuchyně.

HACCP záznamy | Okamžité záznamy kritických 
bodů. Snadný přístup. Prokazuje dodržování 
hygienických předpisů.

Připojení k internetu | Vzdálený přístup 
a ovládání. Možnost automatických aktualizací 
SW. Možnost vzdálené servisní podpory.

CombiOnline | Jednoduché a bezpečné 
připojení. Správa receptů. Ovládání na dálku. 
Statistiky provozu. Spotřeby pod kontrolou. 
Bezplatně. 

✔ 2-dveřní skla

LED na jedné straně dveří

✔

✔

✔

⭕

⭕ manuální

✔

✔

✔

✔

✔ 2-dveřní skla
⭕ 3-dveřní skla - minimální únik tepla

✔ LED na jedné straně dveří
⭕ LED na obou stranách dveří

✔

✔

✔

✔

✔

✔ LAN 
⭕ Wi-fi

✔

✔

✔

✔ manuální a programovatelný

✔

✔

✔

✔

✔

✔

✔

✔

✔ 3-dveřní  skla 
- minimální únik tepla

✔LED na obou stranách dveří

✔

✔

✔

✔

✔

✔

✔ LAN 
✔ Wi-fi

✔

* Všechny tyto vlastnosti se týkají dveří.   
Volitelný balíček EkoDoor 300 zahrnuje pro evoPLUS maximální teplotu 300 °C, trojité sklo a LED osvětlení na obou stranách. 


