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Manifesto

Profesionalni gastronomie je dnes plna celebrit, masterchefd, foodblogeru
a foodstylingu na Instagram.

Ale ten, kdo v ni opravdu pracuje, vi, Ze realita vypada UplIné jinak.

Na povrchu miZe vSechno pUsobit perfektné. Ale pod nim je tlak.

Horko. Stres.

Smény, které nekonci. VSichni vSechno chtéji — hned a dokonale.

JenZze nejsou lidi. Neni ¢as. Neni prostor a ¢asto ani uznani.

A prévé tam jsme doma.

My v Retigu se v kuchyni pohybujeme uz vice nez 30 let.

Nestojime za kamerou, ale za kuchafi — a za provozem, ktery musi fungovat.
Vime, Ze rozhoduje to, co neni vidét na prvni pohled.

Pod krustou jidla je chut, kterd se pozna az pfi prvnim zakrojeni.

Za vzhledem stroje je ukryta odezva, konstrukce a vydrz.

Pod znackou Uspésnych firem a provozl jsou lidé, technologie a pristup.
Tam, kde se nefoti, ale maka. Kde se nemluvi, ale vSichni vi, co maji délat.
Tam zacina ddvéra.

Retigo — Srdce profesionalni kuchyné.

30+ vylepseni

Vyrazny design
Komora z AlSI 316L o tloustce 1 mm
Pfepracované varné komory

Prepracovana klika

Bojlerové a plynové 621a 1021 (*)
PInohodnotné modely 623
1021 nahrazuje 1221

Eko myti

Automatické odvapnovani (*)
Snadnéjsi nastaveni dvefi
Samoodvapiovani a diagnostika bojleru (*)

Vykonné&jsi motory

Minimum plastovych dilG
Bezfosfatovy detergent 4 v 1
VylepSena stabilita

MozZnost provozu bez Gpravy vody (*)

LED osvétleni
Nové zadni stény

Integrované odlucéovani tuku

Optimalizovany systém tvorby pary (*)
Rozte¢ zasuvli 70 / 67 mm
Nové ventilatory
Méfeni a indikace prlatoku vody

Zvysena kapacita vareni

* Plati pro fady MAX a PLUS, plati pro vybrané modely dle ceniku.
** Pro kompletni prehled vylepSeni naskenujte QR kéd.
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Cesky
konvektomat,
ktery vam
to vrati

Retigo je Cesky vyrobce konvektomatu, ktery se specializuje vyhradné
na profesionalni kuchyné. Uz vice nez 30 let vyvijime, vyrdbime

a dodavame parni konvektomaty z RoZnova pod Radhostém do vice
nez 60 zemi svéta. 99 % komponentl pochazi z Evropy, z toho
dokonce 65 % z lokalnich zdroji z Ceské republiky.

Soustfedime se na to, co je pro kuchare i provoz opravdu

dulezité — snadnou obsluhu, jistotu nepfetrzitého vykonu, dokonalou
chut, ekonomicky provoz a udrzitelny pristup. Nase inovace vznikaji
na zakladé redlnych zkusenosti profesiondlnich kuchard a kazdodenni
praxe v gastronomii.

V ¥ijnu 2025 jsme predstavili nejnovéjsi generaci konvektomatt
Evolution, kterd posouvé efektivitu a spolehlivost profesionalniho
vareni na novou uroven.




Srovnani rad

Ovladani

* Max. provozni teplota

Systém tvorby pary

TrueSteam | Perfektni vysledky.
Dvoustupniovy predehfev. Vestavény
tepelny vyménik. Uspora energie a vody.

SecureBoiler | Automaticka péce

o bojler. Napojen na tepelny vyménik.
Zalozni zdroj pary pro jistotu
nepretrzitého provozu.

Maximalni pocet programt / krokU
v programu

Vice rychlosti ventilatoru | Pfesné fizeni
nastaveni proudéni vzduchu.

Vhodné pro véechny druhy pokrmd.
Bezpecnostni brzda pfi otevieni dvefi.

5D PreciseCooking | Optimalizuje
klicové oblasti vareni: teplotu, vihkost,
proudéni vzduchu, €as a chytrou
regulaci. Spokojeni stravnici.

€VO ONE

Spolehlivy zéklad pro profesionalni
vykon.

Vysoce spolehlivy a ergonomicky konvektomat
s intuitivnim ovladanim pomoci tlacitek. Nabizi
pouze to, na Eem zalezi.

+ Nizka spotieba, automatické myti, intuitivni
ovladani, bezsparova varna komora z prvotfidni
nerezové oceli AISI 316L.

- Davétujte jednoduchosti.

Alfanumericky LED ovladaci
panel s dotykovymi tlacitky

260 °C

NastFik

v 99/9

€eVo PLUS

Vice kontroly. Vice flexibility. Vice efektivity.
Univerzalni a energeticky usporny konvektomat
s chytrym 8” dotykovym displejem SmartTouch,
pokrocilymi funkcemi a tvorbou pary
s vestavénym tepelnym vyménikem.

+ Minimalizovana spotfeba, automatické myti,
ergonomicky design, bezsparova varna komora
z prvottidni nerezové oceli AlS| 316L.

- Duvétujte kazdodenni viestrannosti.

8" SmartTouch displej

Vv 260°C
O 300°C

TrueSteam néstfik nebo SecureBoiler

+ u bojlerovych modell

+ 500/20

eVO MAX

Maximum vyhod bez kompromist.
Nejvyspélejsi model fady Evolution s chytrym
10" dotykovym displejem SmartTouch, maximalni
efektivitou a komfortem pro uzivatele.

+ Automatizace vafeni, Wi-Fi pFipojeni, chytry
systém péce o zarizeni, bezsparova varna komora
z prvottidni nerezové oceli AISI 316L.

- Duvétujte maximalnimu vykonu.

10" SmartTouch displej s podporou gest
300°C

TrueSteam nésttik nebo SecureBoiler

+ u bojlerovych modell

v 1000/20

ErgoFit | Ergonomicky design. Az 0 39 %
mensi svalova zatéz. Zdravéjsi pohyb

pfi praci. Niz&i riziko Urazu a bolesti zad.

Bleskové ovladani | Rychlé a intuitivni
rozhrani. Bleskova odezva. Setfi ¢as
a nervy personalu.

Odolna konstrukce | Minimum
plastovych dild. Bezsparova komora
z prvotfidni nerez oceli AISI 316L.
Maximalni hygiena.

Evo odvapnéni | Moznost pouzivani
i bez zmékcovace.

PreciseHumidity | Aktivni regulace
vlhkosti. Konzistentni vysledky.
Maximalizovana vytéznost.

Dynamické proudéni | Rovnomérng;si
vareni. Zvy$ena kapacita. Vice prostoru
mezi zasuvy.

Elektronicky ovladana klapka |
Optimalizované odvihéovani. Kfupavé;si
na povrchu. Dozlatova upeceno.

Nizsi energetické ztraty.

Teplotni sonda | Pfesna kontrola teploty
jadra potraviny. Perfektni vysledky.
Dodrzovani hygienickych pfedpisU.

Ruéni sprcha | Snadné podiévani.
PohodIné doplfiovani gastronadob.
Rychly oplach.

Evo myti | Automatické &idténi. Cenové
vyhodné. Oplachuje, odvapriuje a chrani.
Obsahuje antikorozni latky.

Snadné vafeni | Privodce vafenim.
Prednastavené programy a technologie.
Skvélé vysledky. Pro kazdého.

Snadno a rychle.

€VO ONE

v 1bodova

O pevna
O samonavijeci

v

€VO PLUS

+ pro SecureBoiler
O pro TrueSteam nastfik

' 1bodova
O 6bodova

O pevna
O samonavijeci

v

+/ prednastavené programy

eVO MAX

+ pro SecureBoiler
O pro TrueSteam nastfik

v

v 6bodova

v pevna
O samonavijeci

v

« priivodce vafenim
+/ prednastavené programy

+ Standardni vybaveni O Volitelné vybaveni
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Ohf¥ej & Udrzuj | Regenerace

a udrzovani. Pfimo z hlavni obrazovky.
Rychly pFistup. Vétsi flexibilita. Uspora
casu.

PFiprav Teplotu | Rychlé chlazeni. Rychly
pristup z hlavni obrazovky. PoZadovana
teplota je pFipravena, kdykoli
pottebujete.

OnlineMenu | Stovky Retigo receptt
z celého svéta. Snadny pristup s filtry
a vyhledavanim. Bezplatna inspirace.

Casovani zasuv( | Priprava vice pokrm(
najednou. MoZnost ¢asovace Ci teploty
jadra. Nastavitelné pro kazdy zasuv
nebo vice GN na zasuvu.

Oblibené & Posledni | Opé&tovné pouziti
nej¢astéji pouzivanych &i naposledy
pouzitych program(. Zjednoduseni
procesu. Setfi &as.

DeltaT vafeni | Dokonale propecené
velké kusy. Bez rizika nedovareni.
Nizké hmotnostni ztraty. Uspora &asu
a drahych surovin.

Extra programy | Soucasti EasyCooking.
Sous-vide. Su$eni. Sterilizace.

Vareni pfes noc, konfitovani ¢i uzeni.
Ozvlastnéni menu.

Stiskni & VaF | Dotykem na obrazek
vafim. Maximalni jednoduchost.
Stabilni vysledky bez ohledu na sménu.
Bez nutnosti znalosti Cestiny.

Gratinovani | Dozlatova upeéené
a kfupavé. Skvélé vysledky pro kazdého.

Funkce u&eni | Uklada za vas zmény
provedené béhem procesu. Idedlni
pro precizni vyladéni vysledkd.
Spokojeni stravnici.

Moje ovladani | Uprava hlavni obrazovky
dle vas. Nastaveni uzivatelskych profil(.
Vase rozvrzeni tlacitek.

€VO ONE

€VO PLUS

O manualni

eVO MAX

+/ manualni a programovatelny

Taktovani ventilatoru | Automatické
Fizeni ventilatoru pro lepsi rovhomérnost
a Setrné proudéni vzduchu.

* Panoramatické dvefe | Siroky priihled
dverfmi. Vysledky pod dohledem.

Bez nutnosti otevirani dvefi. Skvélé

pro oteviené kuchyné.

* LED osvétleni komory | Jasné
osvétleni. V redinych barvach. Pro skvély
prehled. Testovano pro dlouhou
Zivotnost.

Stav zafizeni | Stav udrzby v redlném
Case. Skoére zdravi na hlavni obrazovce.
Podpora bezproblémového provozu.
Uspora nakladd.

Multitasking | Ovladani jinych funkci
bé&hem vareni. Pfiprava receptl.
Kontrola HACCP. Uspora &asu.

Planovaci kalendaf | Planovani vafeni.
Klicova udrzba. Zajistuje hygienu
a posiluje provozuschopnost.

Integrovany odlu€ovag tuku |
Minimalizuje zépach koufe a spéleného
tuku. Cistsi prosttedi pro vareni. Idealni
pro oteviené kuchyné.

Ecologic | Sleduje spotfebu energie.
Transparentni data na displeji. Podporuje
udrZitelny provoz kuchyné.

HACCP zaznamy | Okamzité zdznamy
kritickych bodU. Snadny pfistup.
Prokazuje dodrZzovani hygienickych
predpisa.

PFipojeni k internetu | Vzdaleny pFistup
a ovladani. Moznost automatickych
aktualizaci SW. Moznost vzdéalené
servisni podpory.

CombiOnline | Jednoduché a bezpe&né

pfipojeni. Sprava receptl. Ovlddani na dalku.

Statistiky provozu. Spotfeby pod kontrolou.
Bezplatné.

€VO ONE

+ 2-dveini skla

« LED na jedné strané dvefi

€VO PLUS

' 2-dverni skla
O 3-dvetni skla - minimalni Gnik tepla

+ LED na jedné strané dvefi
O LED na obou stranach dvefi

v LAN
O Wi-Fi

eVO MAX

« 3-dverni skla - minimalini Gnik tepla

+/ LED na obou stranach dvefi

v LAN
v Wi-Fi

+ Standardni vybaveni O Volitelné vybaveni

"
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Reseni pro kazdy provoz

Nemocnice / socialni sluzby

Pekarny/cukrarny

- e —

eznictvi/uzenarstvi

13



Technické detaily

Funkéni design ErgoFit

Ergonomicky design zvySuje bezpecnost manipulace, zlepSuje prehled

Chytry design zajiStuje rychly a pohodlny pfistup k pozadovanym
o pokrmech a snizuje svalovou zatéz az o 39 %. Prinasi vyssi komfort

komponentdm. Servis a Gdrzba jsou tak vyrazné jednodussi a rychlejsi,

s minimalnimi prostoji provozu. a jistotu pfi kazdodenni praci.

14

ZARUKA NA
VARNOU KOMORU

Bezspéarova varna komora z nerezové
oceli AlSI 316L

Varna komora z prvottidni nerezové oceli AISI 316L s laserovymi svary
nabizi az Sestindsobné vyssi odolnost proti korozi. Zaru€uje dlouhou
zivotnost, maximalni hygienu a spolehlivy provoz.

Technologie TrueSteam

Patentovana konstrukce ventilatoru, rozprasovace a topnych téles
zajiStuje az dvojnasobné ucinnéjsi tvorbu nasycené pary. Vysledkem je
rychlejsi ndbéh, vyssi vykon a perfektni vysledky vareni.

15
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Vice pary.

Méné energie.
Maximalni ac€innost.
Dokonalé vysledky
vareni.

Novy konvektomat
Evolution pfinasi az dvakrat
vyS&8i ucinnost tvorby
nasycené pary diky
unikatni patentované
technologii TrueSteam
Direct.

Rychlejsi tvorba pary
prinasi az o 7,5 % vyssi
kapacitu a souCasné
sniZzuje spotfebu energie
V parnim rezimu o vice
nez 20 %.

* Vysledky méfeni jsou na zékladé standardu
ASTM, ktery se pouziva pro certifikaci

EnergyStar. Ve srovnéni s pfedchozi generaci.

Gp

2 %
VYSSI
UCINNOST

tvorby nasycené pary

+75 %
VYSSI
KAPACITA

diky rychlejsi tvorbé pary

20 %

Vd

USPORA
ENERGIE

VvV parnim rezimu

17
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evolution MAX

Maximum vyhod bez kompromisu.
Nejpokrocilejsi model fady Evolution s dotykovym
10" displejem SmartTouch, maximalni efektivitou

a uzivatelskym komfortem.

Automatizace vareni, pfipojeni Wi-Fi, inteligentni systém
péce, bezedva varna komora z oceli AlSI 316L.

Duavértujte maximalnimu vykonu.

5 hlavnich p¥inosu

i
Hosté, ktefi chtéji jesté

Témé&F nezastavitelny. Casové optimalizovana
funkce chytré regulace. VylepSené topné prvky.
Dvoustupnovy predehrev. Vestavény vymeénik
tepla. Uspora energie a vody. Jesté& lepsi vysledky
vareni. Lakavé barvy pFipravenych jidel. Zachovani

Zivin.

Technologie, co déla hrdiny
Pfednastavené programy Snadné vareni

a Prlivodce varenim zajisti, Ze se kazdy v kuchyni
muze stat hrdinou. Autonomni, a pfesto snadno
upravitelny, rezim Prlivodce vatenim umozni

dosahnout pozadovanych vysledku.

Pro bezstarostny provoz

Vyrobeno pro dlouhou zivotnost. Robustni
konstrukce. Minimalni mnozstvi plastovych dild.
Bezsparova varna komora z nerezové oceli AlSI

316L s 10letou zarukou. Maximalni hygiena.

©)
(X3
Uleva pro namahana zada
Ergonomicky design. Pfi€¢né orientované
zasuvy. Az o 39 % mensi fyzicka zatéz.
Bezpecngjsi pohyb. Zdravéjsi zada. Usnadnéni

pro kuchare. Lepsi vysledky. Hladsi pribéh

smény v kuchyni.

Okamzita odezva, méné stresu
Rychlé a intuitivni rozhrani. Bleskova odezva.
Setfi €as a nervy personalu. Soustfedé&ni

na vareni.

Horky vzduch

Snadné vareni

Casovani zésuvi

Oblibendé & Posledni

@

CombiCnling

W\

Kombinace

Moje programy OnlineMenu

Friprav teplotu

Zregeneru] & Udriuj

(s

Stav zafizeni Myt

eVO MAX

19
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Chut jako

srdcova
zalezitost

Prava chut je ukryta pod povrchem —
tam, kde preciznost Retigo Evolution
pfinasi dokonalou barvu, texturu i chut.
Diky tomu maiji kuchafi méné prace

a stravnici vice duvodu se vracet.

Hosté, ktefi chtéji jeste

Neodolatelna jidla, ktera vypadaji skvéle, a jesté Iépe chutnaji —to je
dlvod, proc¢ se hosté radi vraceji. Diky technologii 5D PreciseCooking,
ktera optimalizuje teplotu, vihkost, proudéni vzduchu, ¢as a chytrou
regulaci, vznikaji vyjimecné vysledky samy, takze se kuchafi mohou
soustredit na kreativitu a prezentaci jidel.

Ryzi chut v kazdém soustu

Systém TrueSteam umozniuje diky neustdlému proudéni dokonale
nasycené pary Setrné vareni. Kvalitu pary zajistuje unikatni dvoufazovy
predehrev vody a vestavény vymeénik tepla. V kombinaci

se systémem Dynamického proudéni, PreciseHumidity Control

a propracovanym designem varné komory jsou vysledky vzdy
vynikajici.

Technologie, co déla hrdiny

Programy Snadné vareni a Prlivodce varenim zajisti, Ze se kazdy

v kuchyni maze stat hrdinou. Autonomni, a presto snadno upravitelny
rezim Prlivodce vafenim umoZni dosdhnout poZadovanych vysledkd.
Diky integrovanému Wi-Fi pfipojeni a OnlineMenu je to snadné.

21
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Lehkost
| pFi plném
nasazeni

S Retigo Evolution probiha kazda
sména snadnéji — i kdyz je prace nad
hlavu. Chytra ergonomicka reseni

a intuitivni ovladani ulevi kuchafiim
od fyzické zatéze a stresu, i v téch

Uleva pro naméhana zada

Retigo vdm kryje zdda — doslova. Nap¥Fi€ orientované zasuvy
certifikované oficialnim IEA partnerem jsou hlavni vyhodou systému
ErgoFit. Pficna orientace usnadfiuje manipulaci i obsluhu, sniZuje
riziko popalenin, oparenin i dlouhodobé fyzické zatéze az o 39 %.
Panoramatické dvere navic kuchafm pIiné umozni vidét dovnit¥

a vytvaéri pasobivy efekt v otevienych kuchynich.

Hladsi pribéh kazdé smény

Intuitivni kombinace piktogramt a textu i piehledné rozvrzeni displeje
¢ini praci s konvektomatem snadnou a urychluji zaskoleni. Diky funkci
Moje ovladani si kuchafi mohou pIné pfizpusobit uzivatelské rozhrani
svym potfebam a zefektivnit pracovni postupy.

Okamzita odezva, méné stresu

Konec opozdénym reakcim a zasekanému ovladani. 10” displej

s inovativnim Bleskovym ovladanim p¥inasi okamzitou odezvu.
Diky funkci Multitasking mohou kuchafti rychle prepinat mezi tkony

béhem vareni, aniz by prerusili chod prace.

23



~NVykon konvektomatu je
opravdu znat. PeCeme

v ném stejné véci

jako predtim v jinych
konvektomatech mnohem
kratSi dobu. Rychlost je pro
nas pri pate€nim nabitém

veceru hodné dulezitad.”

FrantiSek Zastéra
Séfkuchar
ENDEMIT Boutique Hotel & Spa
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Jistota
pod tlakem

Poradit si s ndporem v kuchyni
znamena chtit vic nez perfektni
vykon. Retigo Evolution prinasi navic
spolehlivost, kontrolu a klid pfi praci —
presné to, co potrebujete.

Pro bezstarostny provoz

Odolna konstrukce z nerezové oceli AlISI 316L, minimum plastU
a prémiovy design, navic s 10letou zarukou na varnou komoru,
poskytuji pevnou oporu kazdé kuchyni.

Vykon pod kontrolou

Nic vas nezastavi na cesté za dokonalymi vysledky. Systém
TrueSteam s dvoustupfiovym predehfevem vody a vestavénym
vyménikem snizuje naklady spojené s provozem bojleru. SecureBoiler
se samoodvapnénim, autodiagnostikou a unikatnim zaloznim
generdtorem pary zajistuje nepretrzity provoz.

Experti, kterym muzete véfrit

Od kuchyné azZ po vyvoj jsme na vasi strané. Vyvojovy tym Retigo
pfindsi praktické a smysluplné inovace, které skute¢né pomahaji. Diky
primérné reakéni dobé 12 hodin se mlzete spolehnout na rychlou
podporu vyskolenych profesionall, véetné konzultujicich kuchara.

27
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Zisk
pod kontrolou

Zisk neni jen o dnednich Cislech.
Vznika diky chytrym Usporam,
spolehlivému vykonu a hodnoté, ktera
trva. Retigo Evolution snizuje naklady,
predchazi prostojim a zajistuje
stabilni vysledky, na které se mlzete
spolehnout — den za dnem,

rok za rokem.

Extra kapacita, vySsSi zisk

Ziskejte vice porci za hodinu, stalou kvalitu a vyssi zisk

z kazdého cyklu diky jedné z nejvétsich kapacit na trhu.

Funkce 5D PreciseCooking spolu se systémy chytré regulace

a Dynamické proudéni zajistuji rovnomérné a usporné vareni pfi plné
vyuZitém konvektomatu — a to i pfi pfipravé rlznych jidel sou¢asné.

Skutecné uspory pro lepsi marzi

Systém Retigo Ecologic sniZuje spotfebu energie a vody az 0 10 %
oproti pfedchozi generaci a pomaha predchazet zbytecnému
plytvani. Vyrazné prevysuje pozadavky standardu EPA Energy Star.
Diky jedine¢nym prvklm, jako jsou trojité prosklené dvere, 50 mm
prémiova izolace, vestavény vyménik tepla a pIné automaticky
systém Evo myti, pfinasi uspory kazdy den.

Hodnota, ktera trva

Konvektomat Evolution je stavény pro vice nez 10 let provozu

s minimalnimi naroky na udrzbu. Kvalitni komponenty a chytré funkce,
jako automatické cisténi a udrzba, zajisti bezproblémovy chod

i v rukou méné zkusené obsluhy. Diky nizkym provoznim nakladdm

a lokalni podpore ziskate jistotu dlouhé Zivotnosti, niz8i vydaje a zisk
pod kontrolou.

29



.Konvektomaty jsou

na vysoké urovni. Kdybych
to mél prirovnat, bylo by

to jako chytry telefon

nebo pocitac, ktery zvladne
vSechno.”

Michal Glac
Kuchaf
Restaurace a penzion Staré Casy
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Stredem
pozornosti

Opravdova zodpovédnost obstoji

i pod drobnohledem — od kuchyné
az po planetu. Retigo Evolution
dokazuje, zZe udrzitelnost a Spickovy

vykon mohou jit ruku v ruce kazdy den.

Cesky konvektomat, ktery vam to vréati

Vybérem produkti Retigo podporujete odpovédnou vyrobu

s transparentné doloZzenymi hodnotami CO.. 99 % komponentu
pochazi z Evropy, z toho dokonce 65 % z lokalnich zdrojt

z Ceské republiky, &im? se sniZuje ekologicka stopa a posiluje

mistni ekonomika. Udrzitelné postupy a etické Fizeni podle

politiky RetigoESG navic podpofi vase firemni cile a zlep$i hodnoceni
v oblasti CSRD.

Méné odpadu od kuchyné po planetu

Konvektomaty Evolution snizuji plytvani potravinami diky technologii
5D PreciseCooking a programdm jako je no¢ni vareni nebo diky
zapojeni do systému cook-chill. Zaroven vyrazné prekracuji standardy
EPA Energy Star, takze Setfi energii. Diky dlouhé Zivotnosti a vysoké
recyklovatelnosti navic snizuji i mnozstvi odpadu pfi vyfazeni zafizeni.

Udrzitelnost pro skute¢nou zménu

Udrzitelnost v podani Retiga Setfi Cas, ubira starosti a déla z kuchyné
lepSi misto pro préaci. Chytré systémy automaticky Setfi vodu, energii
i Cistici prostfedky, takZe se personal mUze soustfedit na vareni misto
Uklidu. Az z 98 % recyklovatelna nerezova ocel, minimum plastud

a Cistici prasek bez fosfatli chrani vasi kuchyn i planetu.
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evolution rPLUS

Vice kontroly. Vice flexibility. Vice efektivity.
V3estranny, energeticky Usporny parni konvektomat
s dotykovym 8" displejem SmartTouch, inteligentnimi

funkcemi a pokro€ilym systémem vyvinu pary.

Minimalizovana spotfeba, automatické ¢isténi, ergonomicky
design, bezesva varna komora z nerezové oceli AISI 316L.

Duavértujte kazdodenni vSestrannosti.

5 hlavnich p¥Finosu
\7

RN
Hosté, ktefi chtéji jesté

Perfektni vysledky. TEmé&r nezastavitelny.
Dvoustuprovy predehrev. Vestavény

tepelny vyménik. Uspora energie a vody.

o
(%8
Uleva pro namahana zada
Ergonomicky design. Az o 39 % mensi

svalova zatéz. Zdravejsi pohyb pfi praci.

Nizsi riziko Urazu a bolesti zad.

Pro bezstarostny provoz
Minimum plastovych dild. Bezsparova
komora z prvotfidni nerezi AISI 316L.

Maximalni hygiena.

Extra kapacita, vyssi zisk
Rovnomérnéjsi vareni. ZvySena kapacita.

Vice prostoru mezi zasuvy.

Skutecné uspory pro lepsi marzi
Stav zafizeni v redlném Case. Skore
zdravi na hlavni obrazovce. Podpora
bezproblémového provozu. Uspora

nakladu.

€VO PLUS

35



,Ovladani konvektomatu se
posunulo skokové. Je daleko
prehlednéjsi diky vétsSimu
displeji. Jde o nejjednodussi
ovladani na trhu, které

Jjsme s kuchafri a vyvojovym
tymem nékolik let vyvijeli

a testovali. Obsluhu

s prehledem zvladne i méné
zkuSeny operator.”

Jaroslav Mikoska
Executive Chef Retigo
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evolution ONE

Spolehlivy zaklad pro profesionalni vykon.
Vysoce spolehlivy, ergonomicky konvektomat s intuitivnim
ovladanim pomoci tlacitek — nabizi pouze to, na €¢em opravdu

zalezi.

Nizka spotfeba, automatické ¢isténi, intuitivni ovladani,
bezesva varna komora z oceli AISI 316L.

Davérujte jednoduchosti.

Hlavni prinosy

©)
Wo
Uleva pro namahana zada
Ergonomicky design. Az o 39 % mensi

svalova zatéz. Zdravejsi pohyb pfi praci.

Nizsi riziko Urazu a bolesti zad.

Hladsi pribéh kazdé smény
Integrovany odlu¢ovac tuku. Minimalizuje
zapach koufe a spaleného tuku. Cistsi
prostredi pro vareni. Idealni pro otevrené

kuchyné.

Extra kapacita, vyssi zisk
Rovnomérnéjsi vareni. ZvySena kapacita.

Vice prostoru mezi zasuvy.

Pro bezstarostny provoz
Minimum plastovych dil¥. Bezsparova
komora z prvotfidni nerezi AISI 316L.

Maximalni hygiena.

€VO ONE
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Novy ventiladtor pomaha
pecivu kynout rychleji a do
vetsi vysky, takze je pokazdé
krasné rovnomérné upecené.
Technologie TrueSteam
zlepSuje strukturu a vihkost,
dezerty jsou vzdy hladké

a dokonale jemné.”

Chloé Lasseron
Chef Retigo France
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Technické parametry

1011 b

1011 ig

20111

2011b

2011 ig

elektfina

plyn

elektfina

elektfina

plyn

SecureBoiler

TrueSteam néasttik

TrueSteam néasttik

SecureBoiler

TrueSteam néstrik

623 eni 611b 611ig 101
Energie elektfina elektfina elektfina plyn elektfina
Vyvije¢ pary TrueSteam nastfik TrueSteam nastfik SecureBoiler TrueSteam nasttik TrueSteam nésttik
Kapacita 6 x GN2/3 6 x GN1/1 6 x GN1/1 6 x GN1/1 10 x GN1/1
Kapacita (volitelné) ° 5 x 400/600 5 x 400/600 5 x 400/600 8 x 400/600
Kapacita jidel na vyde;j 30-50 51-150 51-150 51-150 151-250
Roztec¢ zasuvl 65 mm 70 mm 70 mm 70 mm 70 mm

10 x GN1/1 10 x GN1/1 20 x GN1/1 20 x GN1/1 20 x GN1/1
8 x 400/600 8 x 400/600 - - -
151-250 151-250 400-600 400-600 400-600
70 mm 70 mm 67 mm 67 mm 67 mm

Rozméry (3 x v x h v mm)

683 x 642 x 661

932 x 822 x 894

932 x 822 x 894

932 x 822 x 894

932 x 1082 x 894

932 x 1082 x 894

932 x 1082 x 894

958 x 1890 x 900

958 x 1890 x 900

958 x 1890 x 900

152 kg * bude upfesnéno * bude upfesnéno 260,5 kg * bude upfesnéno
18,7 kW 0,8 kW 37,2kW 37,2kW 1,4 kW
18,0 kW * bude upresnéno 36,0 kW 36,0 kW * bude upfesnéno
= 22 kW = = 45 kW
18,0 kW - = 36,0 kW =
32A 10A 63A 63A 10A

3N~/400 V/50-60 Hz

1N~(2~)/220-240 V/50-60 Hz

3N~/400 V/50-60 Hz

3N~/400 V/50-60 Hz

1N~(2~)/220-240 V/50-60 Hz

Véha 71kg 119,5 kg 127 kg * bude upresnéno 144 kg
Celkovy prikon 5,6 kW 11,0 kW 11,0 kW 0,8 kW 18,7 kW
Tepelny ptikon 5,4 kW 10,3 kW 10,3 kW * bude upresnéno 18,0 kW
Jmenovity topny pFikon (plyn NG/LPG) - - - 13 kW -

Pfikon vyvije€e pary - - 9 kW - =

Jisténi 10A 16 A 16A 10A 32A
Napajeni 3N~/400 V/50-60 Hz 3N~/400 V/50-60 Hz 3N~/400 V/50-60 Hz 1N~(2~)/220-240 V/50-60 Hz 3N~/400 V/50-60 Hz
Pripojka vody/odpadu G 3/4" [ 40 mm G 3/4" /50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4" / 50 mm
Pfipojka plynu - - - G 3/4" =
Hlu€nost do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA
Teplota 30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C

G 3/4" / 50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4"/ 50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4" / 50 mm
= G 3/4" = = G 3/4"
do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA
30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C
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1021ig

20211

-

e e e

2021b

2021ig

plyn

elektfina

elektfina

plyn

TrueSteam nastfik

TrueSteam nastfik

SecureBoiler

TrueSteam nasttik

6211 621b 621ig 10211 1021b
Energie elektfina elektfina plyn elektfina elektfina
Vyvije¢ pary TrueSteam nastfik SecureBoiler TrueSteam nastfik TrueSteam nastfik SecureBoiler
Kapacita 6 x GN2/1 6 x GN2/1 6 x GN2/1 10 x GN2/1 10 x GN2/1
Kapacita (volitelné) 12 x GN1/1 12 x GN1/1 12 x GN1/1 20 x GN1/1 20 x GN1/1
Kapacita jidel na vydej 100-300 100-300 100-300 300-500 300-500
Roztec¢ zasuvl 70 mm 70 mm 70 mm 70 mm 70 mm

10 x GN2/1 20 x GN2/1 20 x GN2/1 20 x GN2/1
20 x GN1/1 40 x GN1/1 40 x GN1/1 40 x GN1/1
300-500 600-900 600-900 600-900
70 mm 67 mm 67 mm 67 mm

Rozméry (3 x v x h v mm)

1120 x 822 x 1087

1120 x 822 x 1087

1120 x 822 x 1087

1120 x 1082 x 1087

1120 x 1082 x 1087

1120 x 1082 x 1087

1167 x 1890 x 1088

1167 x 1890 x 1088

1167 x 1890 x 1088

* bude upfesnéno

* bude upresnéno

* bude upresnéno

* bude upfesnénov

0,9 kW 68,2 kW 68,2 kW 1,6 kW
= 66 kW 66 kW =
35,6 kW = = 78 kW
= = 54 kW =
10A 100 A 100 A 16A

1N~(2~)/220-240 V/50-60 Hz

3N~/400 V/50-60 Hz

3N~/400 V/50-60 Hz

1N~(2~)/220-240 V/50-60 Hz

Véha * bude upresnéno * bude upfesnéno * bude upresnéno * bude upresnéno * bude upresnéno
Celkovy pfikon 21,6 kW 21,6 kW 0,8 kW 34,2 kW 342kW
Tepelny pfikon 20,5 kW 20,5 kW = 33kW 33kW
Jmenovity topny pFikon (plyn NG/LPG) - - 28,1kW - -

P¥ikon vyvijeCe pary = 18 kW = = 27 kW
Jisténi 32A 32A 10A 50A 50 A
Napéjeni 3N~/400 V/50-60 Hz 3N~/400 V/50-60 Hz 1N~(2~)/220-240 V/50-60 Hz 3N~/400 V/50-60 Hz 3N~/400 V/50-60 Hz
PFipojka vody/odpadu G 3/4" / 50 mm G 3/4"/ 50 mm G 3/4" / 50 mm G 3/4" / 50 mm G 3/4" / 50 mm
PFipojka plynu - - G 3/4" - -
Hluénost do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA
Teplota 30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C

G 3/4" /50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4" /50 mm G 3/4" /50 mm
G3/4" - - G
do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA
30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C
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Sestavy a prislusenstvi

Konvektomat + podstavec

Optimalizujte prostor v kuchyni s podstavci pro
modely 623, 611 a 1011. Volte standardni se 16 za-
suvy (ST623, ST1116) nebo mobilni na kolec¢kach
(verze CS) pro snadnou manipulaci a hygienicky
Uklid. Pro modely 611 a 1011 nabizime také pod-
stavec v rozlozeném stavu s 8 zasuvy, ktery Setfi
naklady na pfepravu.

Sestavy:

+ 623 + ST623 nebo ST623 CS
+ 611+ ST 1116 nebo ST 1116 CS
nebo ST 1116 H nebo ST 1108 FP
+ 1011 + ST 1116 nebo ST 1116 CS
nebo ST 1116 H nebo ST 1108 FP

-

Konvektomat na konzoli

Pokud v kuchyni bojujete s mistem, mizete mo-
del 623 umistit pfimo na sténu pomoci zatézové
konzole. Je to nejucinnéjsi zpusob, jak maximalné
uSetfit misto na podlaze a usnadnit si Uklid. Diky
ovladdacimu panelu na boku zUstava displej i pFi
instalaci na konzoli v idedlni vySce a pohodiné

na dosah.

Sestavy:

+ 623 + konzole pro instalaci na zed KN 623

Sestavy elektrickych
konvektomatu

Maximalizujte kapacitu své kuchyné, aniz byste
zabrali vice mista. Sestavy vdm umozni zdvojna-
sobit varnou plochu a pfipravovat rlizné pokrmy
soucCasné, coz vyrazné zrychluje vydej v asech
Spicky. Ke kazdé sestavé je standardné dodan
podstavec, vyztuha, sada pro odvod par a nere-
zovy limec pro profesionalni vzhled.

Sestavy (spodni stroj / horni stroj):

+ 623i/623i + sada pro sestavy

+ 6111, b/6111i, b + sada pro sestavy

+ 10111, b/6111i, b + sada pro sestavy
+ 621i,b/621i, b + sada pro sestavy

+1021i, b/621i, b + sada pro sestavy

SAALLE

Konvektomat + holdomat

Maximalizujte efektivitu své kuchyné& umisténim
holdomatu pfimo pod konvektomat na specialné
upraveny podstavec. Toto spojeni vytvori vykon-
né pracovisté, které udrzuje kvalitu pokrmu a za-
roven ihned uvolni konvektomat pro dalsi varny
cyklus. Tento plynuly proces vyrazné zrychlu-
je vydej jidel a umoznuje obslouzit vice hostu
v krat8im Case.

Holdomat Standard:
+ 611 + Holdomat Standard
+ 1011 + Holdomat Standard

Holdomat 411:
+ 611 + Holdomat 411
+ 1011 + Holdomat 411

Sestavy plynovych
konvektomatu

Do sestav Ize postavit i plynové konvektomaty,
ale s omezenymi moznostmi.
Sestavy (spodni stroj / horni stroj):

- 611ig/611ig + sada pro sestavy

+ 611ig/611i, b + sada pro sestavy
+ 6111, b/611ig + sada pro sestavy
+ 10111, b/611 ig + sada pro sestavy
- 1011ig/611ig + sada pro sestavy
+ 621ig/621ig + sada pro sestavy
- 1021ig/621ig + sada pro sestavy

Konvektomat + kondenzacni
digestor evoVent

Kondenzaéni digestof evoVent predstavuje sa-
mostatné feSeni odtahu par bez nutnosti napoje-
ni na centraini vzduchotechniku. Je kompatibilni
se samostatné stojicimi elektrickymi modely i se
v8emi typy sestav. Pro specifické provozy nabizi-
me také moznost dopInéni o pachové filtry (Fe3e-
ni na dotaz).

Sestavy (spodni stroj / horni stroj):

+ 623 + RPH T623, 623/623 + RPH T623

+ 611+ RPH T11, 611/611 + RPH T11, 1011/611 + RPH T11
+ 1011+ RPH T

+ 201 + RPH F11

+ 201 + RPH F11

+ 621+ RPH T21,1021 + RPH T21

+ 2021 + RPH F21
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Konvektomat + banketové
systémy

Konvektomaty 1011,2011, 2021 umozhuji najednou
servirovat az 236 porci. U metody Cook & Chill
se termoobal nasazuje ihned po regeneraci,
u Cerstvého vareni pak okamzité po nalozeni
pokrmuU. Termoobal udrzi idealni teplotu pro vydej
az po dobu 25 minut, coz zaru€uje plynuly servis
i pri nejvétsich akcich.

Sestavy:

+ 1011 — banketovy vozik na 29 nebo 24 talitt

+ 2011 — banketovy vozik na 59 nebo 48 talifu

+ 2021 - banketovy vozik na 118 nebo 96 talifu

Pramér talite je 280 mm a rozte&e mezi kruhy jsou 62 mm (vlo-
Zite vice talifd) nebo 80 mm (vloZite méné talifa).

Konvektomat — opacné
otevirani dveri

Standardné se konvektomaty Retigo oteviraji zle-
va doprava (panty vpravo). Pokud to dispozice ku-
chyné vyzaduje, modely 623, 611 a 1011 Ize dodat
s opacnym oteviranim. Tuto konfiguraci je nutné
uvést jiz pfi objednédvce jako Upravu pfimo z vy-
roby. Ovladaci panel zUstavéa v obou pfipadech na
levé strané.

Svreiad
e
PR
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Konvektomat — namorni
verze, verze pro viaky

Pro instalace na lodich ¢i ve vlacich nabizime
upravené modely Retigo se zamé&fenim na sta-
bilitu a bezpec¢nost. Tyto verze jsou pevné ukot-
veni k podlaze pro bezpecny provoz v pohybu.
Realizujeme také individuaini projekty pro speci-
fické sektory, jako jsou vézeriské systémy nebo
mobilni catering. VétSinu modell konvektomatu
(kromé& plynovych a velikosti 2021) Ize na prani
vybavit specidlnimi Gpravami:

- specidlnim dvernim pistem, ktery zbrzdi jejich otevieni

- upravenymi zasuvy v konvekomtatu, na podstavcich i na vo-
zicich s ochranou proti samovolnému vysunuti gastronadoby
pfi naklonéni podlahy

« pevnym uchycenim noZi¢ek podstavce nebo konvektomatu
k podlaze a pevnym uchycenim konvektomatu s podstavcem

Gastronadoby

Ke konvektomatim Retigo Evolution si mize-
te objednat Sirokou $kéalu rliznych gastronadob.
Konvektomaty vyuZzivaji gastronaddoby s rozmé-
rem GN 1/1, GN 2/3 a GN 2/1. V nabidce nalez-
nete klasické nerezové gastronadoby piné nebo
dérované, specialni gastronadoby, atypické rosty
a smaltované plechy. Vice informaci

na www.retigo.cz.

=
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DalSi prislusenstvi

At uz si chcete rozsifit moznosti, jak vyuZivat
konvektomaty Retigo Evolution (udirna, olejova
pistole), anebo zajistit idealni prostfedi pro pra-
ci konvektomatu a prodlouzeni jeho Zzivotnosti
(zmé&kc&ovacle, Cistici prostfedky a filtradni systé-
my), mame pro vas idedlni fedeni. Vice informaci
na www.retigo.cz.

49



50

(.: RETIGO
COMBIONLINE

CombiOnline je jednoduché a bezpecné Feseni pro sitové
pripojeni vaseho konvektomatu Evolution MAX a Evolution
PLUS. Nabizi vdm zcela novy zpusob pfistupu k zafizenim, jejich
vzdalenou kontrolu, spravu receptd, stahovani provoznich dat
nebo aktualizaci softwaru. To vSe kdykoliv a odkudkoliv

z vaseho mobilu, tabletu nebo notebooku.

Inspirace a sprava receptu

Inspirujte se recepty kucharl z celého svéta,
anebo se i vy pochlubte se svym vydafenym
receptem a sdilejte jej v komunité Retigo
kuchatl. Z OnlineMenu, databaze receptd,
si pomoci filtrd vyhledate, co potrebujete,
a nahrajete do vaseho pripojeného zafizeni.
Pro kazdy recept je k dispozici detailni popis
se seznamem ingredienci v€etné nastaveni
parametrl vareni na konvektomatu.

Bezpeénost

Automatickd zaloha dat na zabezpeceném
serveru zajisti, Ze dulezitd data jako progra-
my, data HACCP nebo provozni zdznamy
a statistiky jsou ulozeny v bezpeci a kdykoliv
k dispozici. Systém také vyrazné zjednodusi
evidenci a eliminuje riziko chyb personalu.

Sprava profil(, automatické
aktualizace softwaru

Upravte si profil domovské obrazovky pod-
le sebe a nahrajte jej do svého uzivatelského
Uctu v libovolném poctu konvektomatt. Na-
stavte si automatické stahovani nové
vydaného softwaru.

Celkova spoteba

Spotieba vody

Spotieba elektfiny

1751

789.46 kWh

Spotreba vafeni

Spotieba vody

Mleté maso Spotreba elektfiny

Pasty¥sky kolac
Spotreba myti

Spotieba vody

Spotieba elektfiny

00l
655.64 kWh
—

afeni  WE— Myti

1751

133.82 kWh

Vareni

| ; i " g ﬂ 1
B 5 iy - -
&
Dezerty

Maso

Pomalu peéena jehnéci kyta
s bylinkami

Ananasovy dort naruby s pfichuti rumu

Vegetarianska jidla

Zeleninové lasagne
duct or
—

h -

Myti

mbi

Vzdalena sprava a monitoring

PFipojte si libovolny pocet zafizeni v rdznych
provozovnach. Vytvorte si vlastni strukturu
provozoven. K vasemu konvektomatu se lze
pripojit kdykoliv online pres vase mobilni
zarizeni. V redlném Case mulzete zkontrolovat
aktudlni stav a zjistit, kolik Casu zbyva
do konce probihajiciho varného procesu.

Provozni statistiky

Diky provoznim statistikdm budete mit
perfektni prehled o spotfebé vody, energie
a celkovém vyuziti vaSeho zafizeni. Pomoci
filtru si muUzete zvolit libovolné obdobi
a zobrazit redlné hodnoty provoznich hodin,
po¢tu mycich cykll nebo spotfeby vody
a energie ve formé prehlednych grafu.

www.combionline.com

Diagnostika na dalku

V pripadé poruchy stroje se k vaSemu online
pripojenému zafizeni na dalku pripoji servisni
technik a provede diagnostiku, kterd mu
pomuze zefektivnit servisni zasah a snizit
servisni naklady.
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Retigo s.r.o.
Lan 2310
756 61 Roznov pod Radhostém

Tel.: +420 571 665 511
Email: prodej@retigo.cz
www.retigo.cz



